REGESTR PRZEPISOW
W TEJ KSIAZCE ZAWARTY

ROZDZIAL PIERWSZY

. Buljon rumiany z j
. Buljon rumia;

. Buljon po

wego

nami. .
skowaty

naturel

ra wyborna .
a chlebna z winem
krélewska . . .
Rosét z kury lub in-
yka

. Zupa purée z kur. . .
. Zupa purée z zajaca .
. Zupa purée z ryzu . .
. Zupa purée 2z marchwi

Zupa purée z kartofli

. Zupa pomidorowa . .
. Zupa selerowa . . . .
- Zupa kalafjorowa .

Zupa naksztalt z 361
wia (a la tortue) . . .

- Zupa rakowa

5N

olus

cllololw

10

. Zupa ze

. Barszcz
. Buraczki czerwone po

. Kapu$niak
. Zupa ze szczawiu . .
. Zupa ogé6rkowa, kla-

. Barszcz matlorosyjski
. Zupa cytrynowa .. .
. Zupa angielska kla-
rowna z gléwki ciele- -

cej

. Zupa zaprawiana $mie-

tanka lub zéltkami .
zwierzyny,
czyli pasztetowa
Grochéwka ze
ning .

Swi-

. Zupa ruska z pokrzyw-

ki - ... 0.

gospodarsku . . .

rowna . . .

. Zupa z gesi-lub Eaézl.ci
. Zbui(:a z gesich podré-
e

. Zupa z prosigcia. . .
. Jusznik czyli czernina
. Zupa créme d'orge .
. Rosét printanier (wio-

senny).
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b race masine 60. Krupniczek jgczmienny
) lep}.' gora z makowem miekiem 27
i postne. 61. Zupa kwasna, zaciaga-
na, z suszonej rybki .
39. Zupa maslna z jarzyn 20| 62. Zupa postna, kwasna,
40. Zupa pomidorowa . . — zestynki. . . . . ..
41. Zupa ogérkowa bie-- 63. Zupa z mleka z piankg,
lopa . . - .. ... 21 pod nazwga: nic-po-niem
42. Zupa zaciagana, maslna —
43. Zupa cytrynowa, czyli c) Zupy z wina 0d, @
angielska . . - lodkie.
44. Zupa z kartofli (purce) 22
45. Zupa z grochu (purée) 2
masina lub postna . — _9
46 Zupa zdyni . . . . . —
47. Zupa z grochu zielo- —
nego z i6lwiem . 2
48. Zupa z grzybéw maslna o
lub postna. . . . . . 3
49. Rosét z ryby zfarszem 2 _
5 Etun%a.z.m.lq.m.z oW PO upa z g;ogu o 'ej
) pa z glogu inacz
5I. %t‘:f;a rusk‘a (ucha), po . Zupa z pozaom?kb _
52. Ucha ze sterli, postn — - £upa z main fub po-
53. Rosél z glowy jesie ziomek inaczc] 32
lub lososia, masls b
— d) Chiodmiki.
26| 73. Zupa orszadowa 32
— | 74. Chlodnik z wisien. . —_
. . —| 75. Chlodnik z czernic . 33
, postne, 76. Chlodnik z malin, po-
m filekiem ., — rzeczek, truskawek lub
58. ne, postne, ozxomek ..... —
27 | 77. Chlodnik litewski z
] stna z Jarzyna- botwiny, buraczkéw,
, miszkulancjg zwana — lub szczawiu -
ROZDZIALX. DRUGI.
Rozmaite dodatki do zup.
I. Grzanki zbulkiichleba 34 | 4. Pulpety z cielecej wa-
2. Grzanki z serem (dja- trobki . 35
blotki) . — | 5. Pulpety z pluc clclt;- :
3. Grzanki z bulkl, z qu- cych . . ... ... -
snem siekaniem i par- 6. Pulpety z pozostalej
mezanem .. . . . . . 35 pieczeni cielecej . 36

3NV



~

11,

@I 1O -

12.

13.
14.

AN o
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- Pulpety czyli galki 2 13. Kluski-z sucharkéw . 38
migsa wolowego do bu- 14. Kluski rozcierane z
raczkéw . . . .. 36 maki . .. .. ... 39

- Pierozki z grzybéw do 15. Ciasteczko lane . . .
zup postnych .. . . . — [ 16, Grzanki 2z bulki do

. Pulpeciki szczupakowe buljonu . . . . ..
do zup mgélnych. 37 | 17. Ry? z serem do bu-

Raki nadziewane do zu- ljonu . . . ... ..

py, lub do okladania 18. Makaron wloski z par-
zielonego grochu — mezanem . . . 40
Kluseczki zaparzane do 19. Kluski krajane . . —
buljonu z miesa, lub 20. Laja faszerowahne. —
grzybéw . . .. .. 38 | 21. Ry% zapiekany 2ami

- Kluski biszkoptowe do paszteci
buljonu e e e e e _ |jonu ''''' —_

ROZDZIAL T
SOS
Uwaga_o podp SOSOW.

. Sos pospolity . VIG. Sos holenderski do

. Sos do kotleté szczupaka lub innych

. Sos do kotl ryb wiekszych . . . 45
czej . . W, 42| 17. Sos cytrynowy do po-

Sos 2z kwa- trawek z kurczat mio-
szonych . e = dych, indykéw lub go-

. Sos sdrdelowy do cie- febi. . . . .. . 46

eczent .. —| 18. Sos bialy do potrawek

io do sztu- z cieleciny, kur lub in-
..... 43 Cdykéw . ... .. —
ruflowy do po- 19. Sos pomidorowy . . . —
trawki z kaczki, indy- 20. Sos masiny do jarzyn 47

a, lub kury. . . . 43| 21. Sos z chrzanu do bia-

-“Sos z pieczarek (szam- lej sztuki migsa . . .
pionéw) . . . . . .. —| 22. Chrzan inacze]j —
Sos stodki z rodzenka- 23. Sos grzybowy. . . . —
mi do ozora . [ . . . 43| 24. Sos jalowcowy do pie-

. Sos  musztardowy do czystego . . . - .. 48
kietbas . . . . .. 44| 25. Sos z powidel wiSnio-

. Sos musztardowy do wych do pieczen z
ryb, inaczej e - wieprza lub dzika . . —
Sos szczawiowy do bia- 26. Sos porzeczkowy do
lej sztuki miesa . . . - czarne) zwierzyny, ja-

Sos cebulowy z kminem 45 ko to: dzika, sarniny,
Sos szalotkowy do ba- losinyit.d. . .- . —
raniej pieczeni. . . . —| 27. Sos wiSniowy do mel-
Sos ostry cebulowy - szpejzéw . . . . . -

¥5.

Knch. Lit.
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L
e

14
15.

16.
17
18.

10.
20.
2.

. Marchew .
. Marchew z groche '
. Galarepa zwycza

. Galarepa nad
. Brukiew p p

. Brukiew na

. Groch zielony
. Groszek sposobem fran-

cuskim

sposobem

sku.

F zielone ze s’.mie-
ank3 " .

sole zielone

sobem
Fasole zielone w stracz-
kach
Fasole biale
Rzepa z mostkiem ba-
ranim . C
Rzepa Teltéwka
Buraczkiczerwone slod-
kie .
Buraczki postne na Ja-
rzyne
Pasternak . .
Szpinak lub lebioda .
Budyn ze szpinaku

mnym
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31.
32.
33

. Kapusta wloska
biata, nadziewana po.

. Kapusta

. Kapusta pod

. Sos sliwkowy do legu- 35. Czekolada . . . . .
min . .. ... .. .- 49| 36. Sos musztardowy na
Sos z éna}m lub pozio- zimno .
mek, do legumin. . . — | 5. Sos tatarski na z1mno,

S S b |7 e

. Sos nfigdalowy, do mle- 38. Sos sardelowy zimny,
czka zapiekanego . 50 do ryb i auszpikéw

. Sos mleczny . . . . . — migsaych . . . . . -

. Sos $mietankowy z wa- 39. Sos francuski (pr
nilja, ‘do legumin i ka- gal) do ztmnych
szek ... . ... . — traw . .

Szodo . . ... .. — 1 40. Sos do ryb p
ROZDZIAL CZWA &
Jarzy

Z€ZawW marynowany

. Kalafjory . . .

. Gruszki na jarzynq

. Jarmuz

. Kapusta zielona Sawo;-

ka, czyli wloska . . .
Iub

litewsku . . . .. .
. Kapusta faszerowana
inaczej . . . . .
. Kapusta slodka na-

dziewana farszem grzy-
bowym . .

Kapusta biala z far-
szem po francusku .

Kapusta, tak nazwana
wyrostki brukselskie
Kapusta z biszamelem,
oklfadana mostkiem

cielecym lub baranim

. Kapusta biala z bara-

ning lub flakami

. Kapusta biata na kwa-

$no z jablkami .
kwasna z
l%rzybaml i $mietang .

apusta postna, dobra
nazwa:
bigos hultajski

63

64



39

40.
. Kartofle smazone

42.

. $ledziem lub sardelami
43.
. Kartofle-
45.

46.
47

48.

49.
50.

51.

O sztuce migsa

. Krokietki z kart'ot: i
. Pomidory faszero
. Mieszaninka

. Bulwa wloska

. Jarzyn

Kapusta czerwona, du-
SZo0Na . . . . . . . .
Karczochy

......

Kartofle zapiekane ze

Kartofle zapiekane ze
$mietana

nadziewane
grzybami
Kartofle nadzlewane,
innym sposobem .
Kartofle na parze
Kartofle smazoné
catku . .

Purée, czyh kartoflana
kasza . . . . ., ..
Kotlety z kartofli
Kasza kartoflana zapie-
kana z grzybami .
Kasza puchowa z kar-
tofli do klarowanego
masfa . . . . . . ..

w

kiem, postna

nambounur)
na

miesne
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66
67

59»

6x
62.

63.

64.

Omlet do marchwi,

Szparagi . . . ...
60. Borowiki tuszonme . .
Rydze smazZone . .
Grzyby maslaki, czyh
koZlaki . .

Ogoérki tuszone do
sztuki migsa baraniej
lub pieczeni wolowe]
Kapusta z boczkiem .

lece w Kklarze,
okladania brukwi,
archwi, lub galarepy
retki wolowe, do okla-
dania szpinaku, szcza-
wiu, groszku i t. d..

bru-
kwi, szpinaku i t. d.,

Perduty do okladania szcza-

wiu, grochu, szpmaku,
pokrzywy i t. d.

Nerki wieprzowe lub ozor-

ki do jarzyny .

ROZDZIAL PIATY.

.....................

Wolowina.

Rozmaite z niej potrawy.

I. Sztuka migsa biala . .
2. Sztuka migsa zapieka-

na ze Smietang i se-
rem

.........

3. Sztuka migsa z boro-

wikami suszonymi lub
SwieZymi

82

83

0O N O nh

. Sztuka migsa opiekana
. Sztuka m:gsa przekla-
dana . .

. Sztuka mu:sa z blsza-

melem

. Sztuka mlq'sa na parze

(Boeuf 2 la mode).
Sztuka migsa huzarska

84

85

86



9. Sztuka migsa rumiana
przekladana chrzanem
Sztuka .migsa rumiana
z mocnym Sosem
11. Sztuka migsa duszona
12. Sztuka migsa duszona.
inaczej .
13. Sztuka migsa po fran-
cusku
Sztuka miesa z jajecz-
nicg . . .
15. Sztuka migsa zapnekana
z czerwonem Wwinem .
Sztuka migsa po portu-
galsku
17. Pieczenr wolowd po an-
gielsku

Sztuka miesa 2z biatym
sosem
Sztuka miesa rumia

z garniturem z tarty
kartofli

10.

14

16.

......

18.

10.

. Poledwica

ledwica 2z truflami
aderg . . . .". ..

Poledwica przekladana
chrzanem lub sardelo-
wem mastem z karto-
flana masg . .
Poledwica po angxelsku
Befsztyk z poledwicy .
Befsztyk doskonaly spo-
sobem zagranicznym .
Sztuka miesa roladowa
z poledwicy

31. Strudel wolowy

27.
28.

29.

30.

. Sztuka miesa ko etowa
wyborna . & .\, . .

86

94
95

96

97
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32.
33.
34
35.
36.

. Sztuka mnqsa zra

Poledwica z rusztu
Rost-Bef
Sztuka miesa zrazowa,
wloska
Sztuka migsa zrazowa,
z jarzynami . .
Sztuka miesa zrazowa,
faszerowana

. Zrazy zawuane z ka—

pustg

. Klops angielski . . -
. Zrazy fricandeau fa-

szerowane

. Zrazy zawijane litew-

skie

. Zrazy z pieca ze $mie-

tang .. .

. Kotlety bite z wolo-

wego miegsa. . . . .

. Sztuka miesa z wolo-

wego ozora . . . . .

. Sztuka miesa w kar-

toflach

. Bitki w $mietanie . .
. Flaki
. Kotduny
. Koldunki z miesa go-

towanego

......

. Bigos z pozostalego

gotowanego migsa

. Potrawa z moézgéw 2z

rumlanym sosem.

. Sztufada w galarecie

103

104

105

106

107
108

‘109

110



Wstqp

[o L BN

~r

18.

10.
20.

21.

. Pieczen cieleca

. Fricandeau cielece .
. Kotlety cielece bite .
. Kotlety siekane z
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b) Cielecina.

Rozmaite z niej potrawy.

. Pieczent cieleca, pospo-
lita

kowana

. Pieczen cieleca z bisza-

melem

........

. Pieczen cieleca po ama-

torsku. .

......

. Sztuka migsa z cielgciny

z makaronem wloskim

. Sztuka miesa cieleca z

kawiorowym sosem .

. Pieczenn cielgca mary-

nowana

--------

Wiedenskie sznycle z
cieleciny na ruszcie
Sznycle wiedeniskie 2z
jajami
Mostek cielgcy nadzie-
wany na pieczyste . .
Mostki cielece z ro-
dzenkami . .

Frykas z mostkéw Tub
lopatek cielecych .

22. Mostki cielece z ryzem
23. Mostek cnelqcy z gro-

chem

120

121

24.

25.

26.

. Potrawka

. Cielece 'pluca.

Potrawka =z mostka
osmazonego 2z rumia-
nym sosem
Potrawka

inaczej . . . . |

Potrawka z

Potra

ciel

zZr

Pot pieczonej
¥’z kwasnymi

wka z pozostalej
zeni z sardelami
sledziami . . . .
ile z cieleciny .

‘oo S

. Zraziki cielece fasze-

rowane .

. Zraziki cielqcc z la-
zankami. . . . . ..

. Zraziki cielqce, an-
gielskie

. Zrazy cielece z cy-

trynowym sosem -
téwek

cielécych sma onych

. Potrawka z gléwki i

nég cielgcych inaczej

. Nézki cielgce smazone

w ciescie

. Watrébka cieleca du-

szona z winem . .

. Watrébka cieleca sma-

Zona

. thrél')k.a c1elqca szpl-

kowana .

. Watrébka c:elqca fa-

szerowana

. Potrawka z krezek cie-

lecych. .
czyli
ekkie .

. Kotlety z mézdiku cie-

lecego po wiedensku
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c) Baranina

1. Sztuka migsa z bara- 8. Kotlety baranie sieka-
niny, na sposéb sar- ne z kartoflang kasza
niny . . . . . .. 131 9. Mostki z sosem kmi--
2. Sztuka rmt;sa z bara- nowym . . . . . . .
niny, ze Smietanowym 10. Pilaw turecki . . . .
ROSC - e B BS Mostki baramé z ry-
3. Sztuka migsa z bara- . y
niny z malg ccbulkq Zem, inaczej
czyli szalotka .. . . — | 12. Potrawka z
4- Pieczen barania pospo- z winnym so
lita . 132 | 13. Maciek z watro
5. Sztuka mu;sa z most- raniej .
kéw baranich, zapie- 14. Macie
kapa. . -
6. Kotlety baranie po fran-
cusku . . . . . . .. — |1I15.
7. Kotlety baranie bite,
okladane szalotka . . 133
d) Wieprzewifa.
1. Sztuka miesa ze - Kotlety wieprzowe na
piny . .. . .., ruszcie z sosem cebu-
2. Sztuka migsa z lowym . ... .. 141
g0 wieprza . — | o. Kielbasy na piwie na -
3- Sztuka 'kml 32 $niadanie . . . . . 142
4 S‘?t‘l’zks:p’ cowe 139 |10 Wereszczaka —
11. Szynka _ solona, goto-
_ wana na sztuke miesa —
5. 12. Szynka wedzona go-
idlowym .. . 140 towana . . . . . 143
ieprzowy, lub 13. Szynka pieczona . . —
marynowany . — [14. Szynka westfalska —
. lety wieprzowe na 15. Prosie pieczone, na-
sztuke miesa N dziewane . . . . . . 144
e) Zwierzyna.
1. Sztuka miegsa z dzika. 145 | 4. Zajac na pleczystc 2
2. Glowa dzika . . . . . — rozna 146
3. Sztuka migsa z sarny 5. Zajac pieczony ze $mie-
lub losia. . . . . .. 146 tang . . . . .. .. —
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ROZDZIAL SZOSTY.

0 _przyrzadzaniu wszelkiego ptastwa domowego i dzikiego,
tak do gotowania, jako i pieczenia.

Gesz makaronem wlos

O biciu onegoz i dalszych
kim . . .

potrzebnych przygoto-

23.

waniach . . . . . ., 147 | 24. Potrawka z g’QSl z grzy-
bowym sosem .
a) Ptastwo domowe. 25. Podrébki gqsnez
1 Indyk pieczony, nadzie- 26
wany . . . . . . . 150 :
2. Mlode indyki z bisza- 27
melem . 151 | 58

3. Indyk lub kaplon 2z ry-
zem, po francusku .

4. Potrawka z indyka, ku-
ry lub prosiecia, z bia-
lym sosem . .

. File (filets) z mdyka
. Kaplon na.pieczyste . 1

20.

'\

5
6
7. Kury lub kaplony z so- aczki z makaronem
sem sardelowym domowym i grzybami 164
8. Kaplon 2z sosem jalow- . Potrawka 2z kaczki z
cowym . . . . . sosem pomidorowym . —
o. Kaplon z sosem
Vol-au-vent
10. Vol-au-ven s
tluste] ku b) Ptastwo dzikie.
we francus
11: Kura pieczys 1. Cietrzew pieczony . 165
12. Kotlety kuw siekane 2. Bazanty . . . . . . —
w — | 3. Kaczki dzikie, pieczone —
ieczone 156 | 4. Kaczki dzikie z sosem
ta po francusku — i kaparami. . . . . . 166
z kalafjorami 5. %)arqukl . —
akami na potrawke 157 | 6. Potrawka z ]arqukéw —
czgta pieczone z bi- 7. Wyborna potrawka z
szamelem . . . . .. — jarzabkéw lub innej
179Kurczgta z grosaklem zwierzyny w rancie —
zielonym . — | 8. Kuropatwy pieczone . 167
18. Kurczeta z agrestem na 9. Kuropatwy faszerowa-
Sotrawkq 158 ne . ... .... =
19. Potrawka z kurczqt 2 10. Kuropatwy z sardelo-
pieczarkami . . — wem masiem 168
20. Gg$ pieczona z Jablka- 11. Bekasy pieczone . --
mi i podlewy, po litew- 12. Bekasy pieczone z so-
sku 159 sem . . —
21. Ggs z kapusta kwaan 60 | 13. Bekasy z grzankaml . -
22. ¢S nadziewana kasza 14. Jemioluszki z grzanka-
grzybami. . . . . . - mi........ .. 169




15. Rézne droboe ptaszki
jako to kwiczoly. wré-
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16.

ble, stonki
pieczyste
Gluszec

it p.

ROZDZIAL SIODMY.

Ryby rozmaite.

Ogélne uwagi o przyrz3-
dzaniu ryb
1. Szczupak opiekany z
kwasna kapusta .
2. Szczupak do rozmaltych
SOSOW
3. Szczupak zapxekany P
chrzanem
4. Szczupak zsosem chrza-
5

oooooo

.....

nowym .
. Szczupak w lasce, z na-
turalnym smakiem, bez
przyprawy, do musz-
tardy lub chrzanu .
6. Szczupak pralatowski
jarzynami .
7- Szczupak z rusz
8. Szczupak na
wym rosole .
9. Szczupak

any

czupak z szarym so-
postny .
Szczupak po niemiecku
z kartoflami . .

15. Szczupak  pieczony 'z
rozna ze Smietang . .

16. Szczupak na potrawke

17. Szczupak smazony . .

18. File ze szczupaka lub
sandacza .

19. Ryba po iydowsku

20. Ryba tuszona w $mieta-

' nie z kattoflami, smacz-
na

21.

Ryby (au gr tin
francusku

ykas z wegorza na
szcie
ggorz_faszerowany .

. £.0s0$ pieczony z rusz-

ctu. . .. . <. L.

. Loso$ gotowany w cal-

ku z rakowym sosem

. Losoé duszony . .
. £.0s0$ na pieczyste . .
. £.0s0$ na potrawke po

niemiecku

. Sandacz z sosem musz-

tardowym

. Sandacz w calku, z so-

sem holenderskim .

- Sandacz pieczony z ja-

jami . .

. Vol-au- vent z sandacza
. Jesiotr z sosem rumia-

nym. z rodzenkami .

. Jesiotrzyna pieczona z

sosem musztardowym

. Jesnotr z rusztu
. Stokfisz
. Stokfisz z sosem $mie-

tanowym

. Sola smazona

. Turbot gotowany . . .
. Sig po wlosku . . . .
. Liny modro gotowane

z sosem ze sloniny . .

191

192



48.

49.
50-

51.
. Karasie z sosem $mie-

53

54-

wn
o

50.

57
58.

59-

. Ciasto maslne

Lin z kapusta czerwo-
na lub bialg
Lin z grubg kasza . .
Liny lub leszcze z so-
sem sadzonym .

Okonie osypane Ja]amx

tanowym
Karasie
$mietanie
Sielawa, stynka
Kotlety z ryby . .
Kotlety lub quzkl z
ryby, inaczej . . . .
Farsz z ryby, z formy,
na- parze
Zrazy postne, zawijane,
z ryby . .
Soufflé z sandacza 1ub
szczupaka

zapiekane w

. Stynka smazona w kla-
rze ... ...
rz
a) Rozmaite ciasta do
szte@w.
owe, czyli

to listkowe rabane
Ciasto kruche

iasto maslne . .
innym
sposobem

. Ciasto kruche do pa-

sztetéw

. Ciasto zytme' do pa-

. Pasztet z kurczat,

sztetow

b) Rozmaite pasztety.
Iub
miodych indyczat . .
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61.
62.

63.
64.

Szarpanina z suszonej

193 | ryby. . . .. .. ..
sem grzybowym postne
Kotlety ze ledzia . .
Farsz sledziowy zapie-
kany, na S$niadanie
cielecing .

ledzZ 7ap1ekany,
czej
Grzanki sledzlow
zimno, na $ni

194
105
6s5.
66.

ina-

a kasza gryczanq
asfo rakowe . .

zanie pasztetow.

2. Pasztet Wotynski z kuc-
czat . .

3. Pasztet z kaplonow lub
karmnego indyka

4. Pasztet z kaczek domo-

wych .

. Pasztet z kuropatw, ja-
rzgbkdéw, jemioluszek,
zajaca lub -innej jakiej

203
roa | s B kot
205

wn

kiem ciescie

Pasctet turecki z bara-

niny . .
. Pasztet ze szczupaka .
. Pasztet z Jososia .
. Pasztet z wegorza lub
mietuzéw
Pasztet rakowy z gro-
szkiem

Yoo O

10.

207

zwierzyny we -francus-

209

210
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. Paszteciki w konchach

. Paszteciki z

. Majonez
. A la daube z indyka .

c) Paszteciki.

. Paszteciki- drozdzowe w

paczkach . . . . .
. Paszteciki drozdzowe z
mézgiem . .
. Paszteciki 2z cielqciny

we francuskiem ciescie
Faszteciki z mézgu we’
francuskiem ciescie .

. Paszteciki ze szczupaka

lub okonia .

. Paszteciki z mlqtuzow
. Paszteciki z grzybéw .

. Paszteciki z rakéw . .
. Paszteciki rakowe do-

skonale, inaczej . -

. Paszteciki w konchach
Z mozgu .
. Pasztec:kx w konchach
z ryby
.Pasztecnkn perduty w
konchach . . .. . .

z grzybéw . .

. Pasztecnkl w konchz
z cielgciny i $ledzi

. Paszteciki sardel
konchach

. Paszteciki
naleénika

w klarze".

lowe
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18.

10.
20.

Vo e

N =

Krokietki z cieleciny .

Paszteciki kartoflane .
Paszteciki z pozostale-
go pieczystego, indyka
lub cieleciny |,

. Paszteciki w galarecne

na zimno

iesa . -
, z cielgcej wa-
rsz z. k.ur.y,' z 1'-yéet.n
arsz grzybowy

. Farsz ze szczupaka
. Farsz z jesiotrzyny . .

e) Speck-kuchen.

. Speck-kuchen

. Speck-kuchen, macze1

ROZDZIAL DZIEWIATY.

Potrawy zimne miesné i rybne.

uszpik do zxmnych po-
traw . .

Indyk na zimno z wat-
robianym farszem

. Kurczeta z majonezem
. Pasztet z watrébek ge¢-

sich na zimno . .

. Pasztet z watrébek cie-

lgcych lub ggsich, na
* zimno, inaczej .

229
’730

231
232

233

8.
9.

10.

I1.

12.

Farsz do zimnych pasz-
tetéw strasburskich

Ser z zajaca na $niada- -

nie
Pasztet z zajaca sposo-
bem latwym i niekosz-
townym . . .

Zajac na zimno w ga-
larecie .

Pieczen .z Jelema lub
sarny na $wigcone, na
zimno

o
ol 113

18]
18

19

=]

[S IR S]

233

234



14.
15.

16.

Uwaga o budyniach

I.

2.

. Pieczen z losia czy sar-

ny, na zimno
Pieczen wolowa mary-
nowana na $wi cone ,

Auszpik z ndie cielq-
cych. . . ... ...
Rolada z prosiecia w
auszpiku . .

. Kwaszenina wieprzowa
18. Zele z wieprzowiny .

ROZDZIAL DZIESI

a) Budynie.

Budyh z sucharkéw
Budynn z suchar
]ablkam: .

dyn zaparzany, $mie-

wYy .
Budyn m:gdalowy

. Budyn z krup sagowych
. Budyn z kaszki na pa-

rze, przekladany jabl-
kami i konfiturami .

. Budyn z ryiu nazimno
. Budyn z sera lub twa-:

rogu . .

. Budyn z bulkl, z powu—

dlami lub jablkami

. Budyn z watrébki cie-

lecej

. Budyn z kapusty
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237
238

239
240

19.

20.
21.
22,

23.

24.
25.
2Q.

. Melszpejz

- Melszpejz

. Melszpejz
. Melszpejz

Glowizna wieprza lub
dzika
Winegret
Szczupak z maJonezem
Rolada ze szczupaka
Marynata 2z wegorza,
szczupaka, linait. p
Myrynata z fososia . .
Marynata z sielawy .
Marynata ze $ledai

b) Melszpejzy.

aﬁa o melszpejzach .
elszpejz zaparzany z

. jablkami . .
. Melszpejz z butki Ijab-

lek, niemiecki . .
z ryzu na
sypko z jablkami .

. Melszpejz z jablek, 2z

butkg . . .. ...

jableczny.
troche inaczej .

- Melszpejz z calych ' Ja-

blek w ryzu

. Melszpejz rozcierany z

calych jabtek w ciescie

. Szarlotka z jablek w

kruchem ciescie . . .

. Szarlotka w grzankach
. Strudel rozcnqgany, Ja-
. bleczny .

. Melszpe]z %4 gruszek

Melszpejz ze $wiezych
Sliwek . . . . . ...
z wi$niami
lub z trzesniami . .

z suszonych

wisni

. Melszpejz 'z kasztanéw
. Melszpejz kawiany . .

212”

¢
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. Melszpejz

- Melszpejz zna

. Melszpejz czekoladowy
. Melszpejz czekoladowy

zaparzany na kawie .

. Melszpejz z czerstwego

podsitkowego chleba

. Melszpejz z suszonego

podsitkowego chleba .

i. Melszpejz zaparzany, na

$mietance

......

. Melszpejz zaparzany 2z

kartoflanej maki . . .

. Auflauf z kwasnej $mie-

tany z rumem .

. Melszpejz smletanowy
. Melszpejz z ryzu . . .
. Melszpejz z sago . . .
. Melszpe)z sypki z krup

przec:eranych ze $mie-
tang ..

. Melszpe]z z bulki

. Melszpe)z droidzowy

. Melszpejz winny . .

. Melszpejz zaparzany ze

skorkg pomaranczowy 026

- Melszpejz z rodzenek 0.
migdaléw . . .

. Melszpejz z m_arc 0 21.

. Melszpejz z kartofi

maki . . . .
pozosta
go ptastw .
ow
z nale$nikéw,

s:mkov\f .' .
blszkoktu

a zaparzana z ma-
i gryczanej, na cxeplo
do stolu .

c) Leguminy.

. Legumina francuska .
. Legumina migdalowa
. Legumina biszkoktowa

Legumina  cytrynowa
biszkoktowa .

. Legumina cytrynowa na

$mietance
Legumina z buteczek .
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261
262
263

204

269
270

371

272

273

274

\Q oo~y

. Legumina

. Legumina z

. Inkluz
. Legumina

. Legumina waflowa .
. Legumina $mietanowa
. Legumina waflowa na

kawie

. Legumina z nale$nikéw

z chlebem

. Legumina makowa . .
. Legumina z ryZu z jabl-

kami i konfiturami po-
wlekana piang .

konfiturami

jablek fa-
h, zapieka-

na z jablek w
ie_francuskiem

Legumina z bakalji na
deser
Legumina z kawy

. Legumina piankowa z

konfiturami . . . . .
jang
egumina marmelado-

wa jableczna .

. Legumina wamljowa
. Koks

czyli pianka z
dojrzalego agrestu . .

. Koks z powidel, lub ja-

kiej marmelady

. Koks z cytryny -
. Pianka cvtrynowa lub.

pomarafczowa . . . .

. Koks ze sliwek .
. Koks,

czyli planka z

jablek

. Koks z malin lub po-

ziomek

Koks z jablek suszo-
nych . .

* piankowa
nicponiem zwana . .

274
275




36.

37.
. Ryz z formy na zimno.

39-

LN OUNTE e =

wn O N =

Legumina sagowa po-
wlekana piang .
Sago na zimno . . .

z mlekiem migdalow.
Ryz z formy na zimno
z piang kremowg . .

ROZDZIAL JEDENASTY.

Potrawy jajeczne: grzybki: nalesniki i réine

a) Potrawy jajeczne.

ajecznica sadzona .
ajecznica ze Sledziem

ja]eczmca ‘bita .
lub szynka

. Omlet po wnejsku
- Jaja na migkko

Omlet wiedenski z

b) Grzybki,

. Grzybek litewski .

. Grzybek tlusty .

. Grzybek blszkoktowy
. Grzybek

zaparzany

francuski

. Grzybek ruski pod na-

zwaniem: Droczena
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287

286

288
089

40.
41.
42.
43.

RyZz z formy na zimno
z pomaranczami . . .
Kasza przecierana na
zimno z kremowa piang
Kaszka ruska pod na-
zwaniem Gurjewskie;j .
Placek po wlosku

.........
........

twarogiem

. Nale$niki panienskie .
. Nalesniki kruche 2z so-

sem szodowym . . . .

. Nale$niki angielskie
. Nalesniki

biszkoktowe
z konfiturami .

. Omlet zawijany .
. Jabtka w cieécxe sma-

zone

- Jablka smasone W cie-

Scie na $mietanie
. Jablka  smaZone po
wlosku. . . . . . ..

. Jablka smazone w bi-

szkoktowem ciescie

. Sliwki suszone w Kko-
szulkach . . . . . ..

. Wisnie lub trzeénie w
koszulkach . . . . . .

. Bliny z czernicami wy-
borne . . .. ...

. Bliny na pianie bez
drozdzy . . . . . .

. Blinki czyh oladeczki

$mietanowe

. Grzanki z bulki lub ) ple-

roga

302
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N

(o) LI

. Kiszki czarne, inacze;j .
. Kiszki czarne z

. Kiszki francuskie . . .

— 542 —

Grzanki  przekladane
powidlami lub marme-
ladg . .. .. .... 306

22. Grzanki migdalowe .

ROZDZIAL DWUNASTY.

Kiszki, kotdunki, kasze, makarony, lazanki. strudle i t. p.

a) Kiszki.

. Kiszki czarne ze krwi

wieprzowej . . . . .

307

krup

gryczanych grubych . 308

. Kiszki biate z krup gry-

309

czanych drobonych .

. Kiszki niemieckie wy-
borne

szonyc
. Kolduny
czowskie .

c) Kasze.

. Kasza sypka na wodzie
lub mleku 313
. Kasza sagowa namleku 314

3. Kasza sypka _na
bowym sma .
4. Kasza puchowa a

ny ze $mietang .
akaron wloskiz szyn-
k3 i parmezanem .

bami. .. .. ...

. Makaron wloski dro-
bny zapiekany . . .

. Makaron domowy za-
piekany

. Makaron domowy prze-
kladany miesnym far-
szem

. Ciasto turyngskie . . .
Legumina z lazankéw

. Lazanki z serem . .

. Strudel z kapusta

. Strudel z szynkg .

. Serniki

. Serniki
medrzyki ..

. Kluski saskie . . . . .

Kluski z kartofli . . .

. Mnichy

smaione czyh

. Mnichy z winem . . .

" 306

'\

315

. Makaron wloski z grzy-

318
319

320
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ROZDZIAL. TRZYNASTY.

Wafle, andruty, ciasta smazone w masle lub ttustosci,
bliny ruskie, pyzy i t. p.

a) Wafle. 1. Paczki przyjacielskie .
Uwaga o pieczeniu wafléw 2 2. Paczki doskonale .
\% q i 323 | 3. Paczki inacze)
1. walie pospoute . 4. Paczki drozdiow
2. Wafle mlgdalowe 324 rzane . . - . .
3. Waﬂe ryzowe droidzo- - 5. Chrust dro
4. Waﬂe drozdzowe zmaki — ? 8:::32: 2 lejka
5. Wafle z kwasnej $mie- ‘naly & Q.
‘tany, wyborne . . . . — 8.
6. Wafle Smietankowe . . 325 | o
7. Wafle maslne kruche i ) 332
przezroczyste winie >
sprycowe —
b) Andruty. czka ‘tréjkatne z
I. Andruty z winem . . . 3260 _ o oS oot 333
2. Andruty maélne Aol zaparzane bez .
3. Andruty miarowe . . _ Paczki z jablek 334
15. Oladki . . . . . . . -
16. Bliny ruskie . . . . . —
17. Bliny z maki gryczanej
na jajach . . . .. 335
18. Gryczane bliny postne
wyborne . . . . . . . 330
19. Pyzy na parze —
20. Pyzy na parze lub z
pieca. . '. . .. .. —
. Pyzy z.szynka . . . . 337
ROZDZIAY. CZTERNASTY.
Ciasta stodkie cukiernicze, wielkie i drobqe deserowe,
oraz do czekolady, kawy, herbaty i t. p.
Uwagi wstgpne o przyrza- a) Torty.
dgzamu ciast sfodkich, ) y
oraz, o ich ozdabianiu 1. Tort migdalowy prze-
réznokolorowym lu- kladany . . . . . .. 339
krem . . . ... .. 337 | 2. Tort migdalowy prze-
Lukier gotowany przejrzy- kiadany, inaczej . 340
.......... 330 | 3. Tort wiedenski, migda-

st
Glazura czekoladowa . .

towy
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4. Tort migdalowy szary 341

5. Tort p6t-migdalowy

6. Tort kartoflany z mi-
gdalami
. Tort kruchy

8 Tort sypki . .

0. Tort piaskowy (Sand-
torte) > . . . . . ..

10. Tort tlusty

11. Tort wiedenski. . . .

12. Tort Smietankowy . .

13. Tort zabatkanski . . .

14. Tort biszkoktowy

15. Tort czekoladowy

16 Tort czekoladowy, ina-

zej
17. Tort czekoladowy je-
szcze inaczej
18. Tort jableczny .
19. Tort Eugienja . .
20. Tort aleksandryjskl
21. Tort turecki .

22, Tort drezdenski pxra-
midalny . . . ..

23. Tort hiszpanski pira
dalny .. . ...

24. Tort korzenny .
25. Tort makowy
26. Tort jablecz

b) Mazurki, placki.

Mazurek marcepanowy
2."Mazurki marcepanowe,
wyborne
3. Mazurek marcepanowy
cesarski
4. Mazurek migdatowy
5. Mazurek migdalowy,
doskonaly
6. Mazurekmlgdalowyma-

352

353

.....

czej .

7 Mazurek rézany .
. Mazurek kruchy z 26i-
tek gotowanych

354

0.

10.
I1.
12.
13.
14.
I5.

16.

17.
18.

5
6.

. Mazurek

Mazurek krélewski . .
Mazurek krélewski, ina-
czej e .
Mazurek rodzenkowy
kruchy . . . . . . ..
Mazurki  rodzenkowe,
inaczej

Mazurki cyganskle do
skomale . . . . . . .
Mazurek szwajc
Mazurek kruchy

.....
------

---------

jableczny z
iasta francuskiego .
azurek czekoladowy.
z orzechéw
laskowych

- Mazurek orzechowy 2

czekolads i jablkami .

. Mazurek niepieczony .

Mazurek miodowy

361

c) Ciastka deserowe mniejsze.

B -

-

=
wN

. Ciasteczka angielskie .
. Ciastka angielskie ina-

czej . .. . .. ...
. Babeczki $mietankowe
. Babeczki

$mietankowe
inaczej . . .

. Ciasteczka zéltkowe
. Ciasteczka $mietankowe

Torciki malinowe, po-
ziomkowe lub wisniowe

- Ciasteczka  $mietanko-
we, inaczej . . . . !
Ciasteczka $mietanko-

we z makiem PR
Ciasteczka stuletnie . .

. Ciasteczka kruche zru-

mem . .

. Ciasteczka plaskowe
. Ciastka kruche .

362
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. Ser angielski. . . . .
. Lekkie biszkokciki . .
. Jablka we francusklem

. Ciastka z plankq .
. Paczki wiedenskie cze-

. Wianuszki migdalowe .
. Wianuszki migdalowe,

. Makaroniki . .
. Placuszki czekoladowe

— 545 —

. Ciasteczka $mietanowe 366
. Ciastka zawijane .

. Torciki .-
. Chleb krélewskl .o
. Ciasteczka anyZowe .
- Ciastka anyZowe inaczej
. Kulbaczki anyzowe ., . —
. Wiéry migdalowe z

Magdusi . 367

368

pod hebla . . . ., . . —

. Wiéry z pod bhebla,

inaczej. . . . .,

ciescie . . . . —
koladowe . . . . . .

inaczej .«. . . . . . .

Obwarzaneczki

. zapa-

rzane czyli ptysiowe 73 [e12.
. Szmur zaparzany .
. Szmur francuski

- Baisers zaparzan

14. Pasjans zaqugainy wa-

d) Ciastka do kawy, herbaty,
czekolady i t. d.

I Obwarzanki na $mie-
tance do herbaty .

2. Paleczki kruche - do
herbaty

. Paleczkn bez masfa, na

soku

R

Niemieckie gedulds-ku-
chen cukrowe do szoda,
lub do czekolady . -

13. Gedulds-kuchen czeko-

ladowe . .

niliowy. . . . . . .. —

15. Pasjans zaciagany cze-

koladowy 381

ROZDZIAL PIETNASTY.

Ciasta droidiowe.

Ine uwagi o pieczeniu

ciast drozdZowych . . 381
a) Babki. ,

i
. Babka Zéitkowa . 383
. Babka Zéitkowa . . 384
. Babka 26itkowa .. . . —
. Babka Z6ltkowa . . . 385

. Babka 26ltkowa, bardzo

dobra . . . .. . .. -—

Taby $mietankowe . . — |

h. Lit.

12. Babka sakramentka .
13. Babka lokciowa wiel-

7. Babka zaparzana . 386
8. Baby ukrainskie . . . —

0. Baba zaparzana ukra-
inska 387
388

10. Baba parzona ukraif-

ska na $mietance . .

11. Babka zaparzana pol-

ska

kanocna

14. Babka petynetowa . . -

’\)



Babka koronkowa. . .
Baba puchowa wolyn-
ska
17. Baba zaparzana co-
dzienna
18. Baby szafranowe .
19. Baby szafranowe pa-
20.

15.
- 16.

rzone, wyborne . .

Baby cigzkie na dluga

konserwq bardzo sma-

. Babka lekka

. Babka warszawska .

. Babka przyjacielska .

. Babka miarowa . .

. Babka pospolita . . .

. Babka napredce do
kawy ..

. Babka droidzowa roz-
cierana

. Babka biala .

. Babka na m:gdalowem
mleku . . .

. Babka czekoladowa
droidiowa

. Babka codzienna
kosztowna . .

. Dziad czyli obe 't

Kuchen) na $wiecone .

Pierogi, butki, strucle i

1. 'Pierogi zaparzane . .

Pierogi zaparzane

3. Pierogi olbrzymie zapa-
rzane wielkanocne .

4. Bulki szafranowe wiel-
‘kanocne bardzo deli-
katne .. .
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390

301

392

395
395

t. p.
401

492

. Bulki lekkie
. Bulki
. Pierogi smaczue i tanie

. Bulki doskonate . . .
. Bulki na blalkach do

herbaty .
- Bulki arzane
jaj i mas a. &£ .

. Strucle postne zawijane

. Plecionki

. Pierogi #6itkowe wiel-

kanocne

.......

Bulki nieczerstwiejace
podchodzgce w
zimnej wodzie

ierogi codz:
Bulki

z makiem

------

postne ma-
kowe .

. Plecionki lub buteczki

szafranowe . postne 2z
rodzenkami

. Kolacz migdatowy . .
. Pier6g turecki -

d) Mazurki i placki.

. Mazurki drozdzowe ...
. Mazurki

kruche droz-
diowe . . . 7. .. .

. Mazurki ukrainskie .
. Mazurek bakaljowy .
. Mazurki

na blalkach
do herbaty .

. Mazurek w wodzie zim-
- nej podchodzacy .

. Placki drozdzowe .

. Placek poznarnski .

. Placki warszawskie .

. Placki powlekane

. Placki marsylskie .

. Placek wojewoda . . .
. Placek. droidZowy. z

jablkami lub $liwkami

402
403

407
408
409

410
411

412

412
413

414
415
416

417
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14. Placuszki drozdiowe ze 8. Cwejbaczkl niemieckie
$liwkami, lub Jablkaml, z anyzem .. .. 421
troche inaczej . . . 417 | 9. Sucharki WICJSkle . 421

10. Sucharki na smletancc 422
, 11. Obwarzanki .. . . . .
e) Sucharki, obwarzanki i t. d. | 12 I,f&iz"fle kruche z czar-
. 3. Kruche paluszki z ma-

1. Sucharkidobre . . . . 418 kiem. . . . . . 42

2.'Such_arki doskonale na 14. Rogale wiedenski 4g‘
pianie . . . .. ... — | 15. Kartuzy .. . . -

3. Sucharki na pianie ina- 16. Ciasteczka
czej . ... ... L.

4. Sucharki bez jaj . . . S 423

5. Sucharki wiedenskie . 2 . Ci . 424

6. Sucharki delikatne . . 425

7- Sucharkir nieczerstwie- .
jace . . . ... i . . ... 425

Lody, granito, kremy, zefify, gal , blanc-manger, moskowita,
kompoty, kisielki, e potrawy deserowe z mleka.
14. Lody z jablek Iub
a) d\y. ruszek . . . . . . . 431
. 15. Lody z zérawin . . 432
Ogodlna informacja o lo- 16. Lody z brzoskwin lub
h C e m - .. - 425 moreléw . . . . . . . 432
tankowe . 427 | 17. Kawa zamrazana . . . 432
ne biale . 428 .
kawiane innym b) (i ranito.
m .. ... _
dy z orzechéw wios- Granito cytrynowe lub po-
......... - maranczowe . . . . . . 433
Lody czekoladowe . 429 | Granito porzeczkowe .. . 434
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